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© ASIGNATURA AVANCES EN AGROALIMENTACION
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DETOEEIEICM C151 - INGENIERIA QUIMICA Y TECN. DE ALIMENTOS

© REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Requisitos

No existen requisitos previos

Recomendaciones

No existen recomendaciones

= RESULTADO DEL APRENDIZAJE

Id. Resultados

1 Conocer los ultimos avances en agricultura y agroalimentacion.
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Ild. Resultados

2 Estar al corriente de la innovacion en agroalimentacion.

3 Conocer los ultimos avances andlisis agroalimentario.

Q. CONTENIDOS

Contenidos tedricos

- Nuevos alimentos funcionales.

- Avances en el procesado de productos carnicos. Coadyuvantes tecnolégicos.
- Productos lacteos fermentados. Nuevas tendencias.

- Introduccion a los alimentos transgénicos.

- Obtencién de extractos de productos agroalimentarios.

- Prevencion y tratamiento medioambiental agroalimentario.

- Avances en microbiologia agroalimentaria.

- Aplicacién de la protedmica en la agroalimentacion.

Contenidos practicos:
- Aplicacién de la protedmica en la agroalimentacion.
- Practicas de frescura de productos marinos.

(% SISTEMA DE EVALUACION

Criterios generales de evaluacion

Durante el desarrollo del curso se realizaran diversas actividades que se detallan en el
Procedimiento de Evaluacion y que serviran para realizar una evaluacion continua del alumno.
-La asistencia a clase (presencial o por teledocencia) y talleres serd OBLIGATORIA. Se
permitira un 20% de faltas, y se valorara el comportamiento, interés y participacion del alumno
durante las mismas. Cualquier falta debera estar claramente justificada con impreso o
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documento correspondiente (ejem. justificacion médica).

- En las AAD/trabajos individuales se valorara la presentacion, estructura, claridad, concrecién
y adecuacién de las mismas a las actividades propuesta.

- Los alumnos tendran derecho a una prueba de evaluacion global, en las dos convocatorias
extraordinarias posteriores a la convocatoria ordinaria (la del semestre en el que se imparte).
Esta modalidad de evaluacién debera ser solicitada en los plazos que el Centro determine. Los
criterios de evaluacion y tipo de pruebas a realizar seran determinados por el equipo docente
de la asignatura e informados con suficiente antelacién a aquellos alumnos que la soliciten.

Procedimiento de calificacion

La calificacion final se obtendra a partir de las calificaciones obtenidas en la calificacion
continua y el examen final.
La ponderacion en cada caso sera de:
Evaluacion continua: 40%
- Asistencia a clase (teoria y practica): 10%
- Trabajo individual: 30%

Examen final: 60%
Sera requisito indispensable para aprobar la asignatura obtener al menos en el examen final un
5.

La nota correspondiente a la evaluacion continua solo se guardara durante el mismo curso
académico.

Procedimientos de evaluacion

Tarea/Actividades Medios, técnicas e instrumentos

Examen final tedrico- | Examen escrito tipo test sobre contenidos teoricos y practicos de la
practico asignatura

Préacticas de laboratorio Informe de précticas individual

Asistencia a clase Parte de asistencia a clases de forma presencial y/o por teledocencia
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% PROFESORADO
Profesorado Categoria Coordinador
ROLDAN GOMEZ, ANA M2 PROFESOR TITULAR UNIVERSIDAD Si
DURAN GUERRERO, ENRIQUE PROFESOR TITULAR UNIVERSIDAD No
PALMA LOVILLO, MIGUEL CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD No
PEREZ GARCIA, MONTSERRAT CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD No
SERRANO JIMENEZ, SALUD uco No
CANTORAL FERNANDEZ, JESUS CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD No
MANUEL
CARBU ESPINOSA DE LOS PROFESOR CONTRATADO DOCTOR No
MONTEROS, MARIA
HERNANDEZ MOLINA, PILAR uco No
RODRIGUEZ ESTEVEZ, VICENTE uco No
ASTOLA GONZALEZ, ANTONIO PROFESOR TITULAR UNIVERSIDAD No

= ACTIVIDADES FORMATIVAS

Actividad Horas Detalle

02 Practicas, 28 Leccién magistral (18 h)
seminarios y Taller/Laboratorio (10 h)

problemas

10 Actividades 55 Estudio autonomo del alumno: 25 h
formativas no Busqueda de informacién: 15 h
presenciales Consulta bibliografica: 15 h

11 Actividades 2 Tutorias individuales a través del campus virtual
formativas de tutorias

12 Actividades de 15 Examen tipo test: 1 h

evaluacion Trabajo individual: 14 h
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5 BIBLIOGRAFIA

Bibliografia basica

Dadas las caracteristicas de la asignatura, la bibliografia debe ser concretada para cada
alumno en funcién de las propias caracteristicas del trabajo o actividad desarrollada por el
mismo.

Bibliografia especifica

Dadas las caracteristicas de la asignatura, la bibliografia debe ser concretada para cada
alumno en funcién de las propias caracteristicas del trabajo o actividad desarrollada por el
mismo.

Bibliografia ampliacién

Dadas las caracteristicas de la asignatura, la bibliografia debe ser concretada para cada
alumno en funcién de las propias caracteristicas del trabajo o actividad desarrollada por el
mismo.

#; MECANISMOS DE CONTROL

Encuestas de satisfaccion del alumnado
Coordinacion entre profesores y de la asignatura

El presente documento es propiedad de la Universidad de Cadiz y forma parte de su Sistema de Gestion de Calidad Docente.

En aplicacion de la Ley 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, asi como la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la
promocién de la igualdad de género en Andalucia, toda alusién a personas o colectivos incluida en este documento estara haciendo referencia al género
gramatical neutro, incluyendo por lo tanto la posibilidad de referirse tanto a mujeres como a hombres.
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