Médulo

Materia

Asignaturas

ECTS

Fundamental Quimica (114 ECTS)

Quimica Analitica

Quimica Analitica |

Quimica Analitica Il

Quimica Analitica Ill

Quimica Analitica IV

Quimica Fisica

Quimica Fisica |

Quimica Fisica Il

Quimica Fisica Il

Quimica Fisica IV

Quimica Inorganica

Quimica Inorganica |: Fundamentos de
Quimica Inorganica
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Quimica Inorganica Il: Quimica de los
elementos y sus compuestos

Quimica Inorganica Ill: Compuestos de
coordinacion

Quimica Inorganica IV: Quimica Inorganica de
Materiales

Quimica Organica

Estructura y Propiedades de los Compuestos
Organicos

Quimica Orgéanica General |

Quimica Orgéanica General Il

Andlisis y Determinacion Estructural de
Productos Naturales.
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Ingenieria Quimica

Ingenieria Quimica

Reactores Quimicos
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ITINERARIO CURRICULAR

Bioquimica y Quimica Bioldgica

Quimica Biolbgica

MODULO BASICO DEL GRADO EN QUIMICA Y EN ENOLOGIA- PRIMER CURSO (Obligatorio)

Ciencia de los Materiales

Ciencia de los Materiales

Fundamental Enologia (90 ECTS)

Aspectos legales, sociales y
econdémicos

Cultura Vitivinicola

Economia y Gestion de la Emp. Vitivinicola

Gestion Medioambiental en la Ind. Vitivinicola

Normativa y Legislacion Vitivinicola

Bioquimica y Microbiologia
Enoldgicas

Bioguimica Enol6gica

Microbiologia Enolégica

Composicion y Caracterizacion
de Vinos y derivados

Composicion Quimica de Vinos y derivados

Andlisis y Control Quimico Enolégico

Précticas Integradas Enolégicas

Précticas Integradas Enolégicas

Tecnologia Enoldgica

Tecnologia e Ingenieria Enolégica

Andlisis Sensorial

Elaboraciones Especiales

Viticultura

Edafologia

Viticultura

Précticas Integradas de Viticultura

Genética y Mejora de la Vid

Técnicas Viticolas y Proteccion

Aplicaciones y
TFG
(48 ECS)

Précticas en Bodegas

Précticas en Bodegas

Précticas Enol6gicas Avanzadas

Elaboracion del Jerez

Vinificaciones

Proyecto

Proyecto

Trabajo Fin de Grado

Trabajo Fin de Grado Enologia
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Trabajo Fin de Grado Quimica
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Un ECTS corresponde a 25 horas de trabajo del alumno.

1° Semestre Créditos
40208010 Biologia 6
40208006  Estadistica 6
40208007  Fisical 6
40208004 Mateméticas | 6
40208001  Quimica | 6

2° Semestre
40208030 Bioquimica * 6
40208009  Cristalografia** 6
40208005 Matematicas Il 6
40208003  Operaciones Basicas de Laboratorio 6
40208002  Quimica Il 6

* Pertenece al Modulo Fundamental del Grado en Quimica

** Pertenece al Modulo Basico del Grado en Quimica

MODULO FUNDAMENTAL DEL GRADO EN QUIMICA- SEGUNDO CURSO (Obligatorio)

3° Semestre Créditos
40208008  Fisica ll * 6
40208011 Quimica Analitica | 6
40208015 Quimica Fisica | 6
40208016  Quimica Fisica Il 6
40208019  Quimica Inorganica I: Fundamentos de Quimica Inorganica 6

4° Semestre
40208027  Ciencias de los Materiales 6
40208023  Estructura y Propiedades de los Compuestos Organicos 6
40208012  Quimica Analitica Il 6
40208017  Quimica Fisica lll 6
40208020 Quimica Inorgénica Il: Quimica de los elementos y sus compuestos 6

* Pertenece al Médulo Basico de Quimica y de Enologia



MODULO FUNDAMENTAL DEL GRADO EN QUIMICA - TERCER CURSO (Obligatorio)

5° Semestre Créditos

40208028  Ingenieria Quimica 6
40208013  Quimica Analitica Il 6
40208018 Quimica Fisica IV 6
40208021  Quimica Inorganica lll: Compuestos de coordinacion 6
40208024  Quimica Orgénica General | 6
6° Semestre
40212042  Introduccién a la Enologia y Cata de vinos * 6
40208026  Analisis y Determinacion Estructural de Productos Naturales 6
40208014  Quimica Analitica IV 6
40208022  Quimica Inorganica IV: Quimica Inorganica de Materiales 6
40208025 Quimica Organica General Il 6
40208029  Reactores Quimicos 3

* Pertenece al modulo Optativo del Grado en Enologia, pero es de obligada matricula

MODULO FUNDAMENTAL DEL GRADO EN ENOLOGIA - CUARTO CURSO (Obligatorio)

7° Semestre Créditos

40212015 Bioquimica Enoldgica 6
40212017 Composicién Quimica de Vinos y Derivados 6
40212023 Edafologia 3
40212016 Microbiologia Enolégica 6
40212024 Viticultura 6
8° Semestre
40212018 Andlisis y Control Quimico Enolégico 6
40212012 Economiay Gestién de la Empresa Vitivinicola 6
40212014 Normativa y Legislacion Vitivinicola 3
40212019 Précticas Integradas Enolégicas 6
40208031 Quimica Biolégica 3
40212020 Tecnologia e Ingenieria Enoldgica 6
Anual
40212025 - Practicas Integradas de Viticultura 6

e Trabajo Fin de Grado Enologia
El Trabajo Fin de Grado de Enologia consistira en la realizacion, presentacién, exposicion y defensa publica
de un proyecto de aplicacion en Viticultura y/o Enologia, o de un trabajo de iniciacién a la investigacion
relacionado con estas areas de conocimiento.

e Trabajo Fin de Grado Quimica
El Trabajo Fin de Grado debe ser un trabajo original consistente en un proyecto integral en el &mbito de la
quimica, en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las distintas materias. Su desarrollo podra
corresponder a un caso real que pueda presentarse en la realizacion de practicas en empresas, 0 en un
trabajo de introduccién a la investigacion. Su presentacion y evaluacion sera individual.

Definicion del Perfil de Ingreso

El estudiante que desee cursar los estudios de doble grado en Quimica y en Enologia debe cumplir el perfil de
ingreso de ambas titulaciones En general, es recomendable que los alumnos que pretendan iniciar los
estudios de doble grado en Quimica y en Enologia tengan una solida formacién en materias basicas como
Biologia, Quimica, Matematicas y Fisica.

Sistema de préstamo de portatiles

Los alumnos matriculados en las Titulaciones de la Facultad de Ciencias pueden solicitar el préstamo de un
ordenador portétil. Podran hacer uso de este programa de préstamo, prioritariamente, los alumnos de nuevo
ingreso matriculados en el primer curso de las titulaciones oficiales de Grado de la Facultad de Ciencias.

Programa de Orientacién y Apoyo al Alumno (PROA)

El Programa de Orientacién y Apoyo al Estudiante (PROA) de la Facultad de Ciencias es el instrumento a
través del cual se canalizan las acciones y actividades de tutorizacion. Esta accion tutorial esta basada en la
participacion activa del profesorado, de forma voluntaria, en calidad de tutores personales Los tutores
asumen las funciones de acogida, orientacion y apoyo a la formacion de los estudiantes y mantienen esta
relacion con el alumno durante toda la permanencia del mismo en la titulacion.

DISTRIBUCION DE LOS CREDITOS
PLAN DE ESTUDIOS: 324 ECTS

Moédulo Materia Asignaturas ECTS

MODULO FUNDAMENTAL Y MODULO DE APLICACIONES Y TFG ENOLOGIA —QUINTO CURSO
(Obligatorio)

9° Semestre Créditos
40212021 - Analisis Sensorial **
40212026 - Genética y Mejora de la Vid ™
40212013 - Gestién Medioambiental en la Industria Vitivinicola **
40212027 - Técnicas Viticolas y Proteccion ™
40212029 - Elaboracion del Jerez **
40212031 - Proyecto **
40212030 - Vinificaciones **

10° Semestre
40212011 - Cultura Vitivinicola ™
40212022 - Elaboraciones Especiales **
40212028 - Practicas en Bodegas **
40212032 — Trabajo Fin de Grado Enologia
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" Pertenece al M6dulo Fundamental del Grado en Enologia
** Pertenece al Médulo de Aplicaciones y TFG del Grado en Enologia

Biologia Biologia

Fisica Fisica |

Fisica Il

Matematicas Matematicas |

Matematicas Il

Estadistica

Quimica Quimica |

Basico Quimica-
Enologia
(54 ECS)

Quimica Il

Operaciones bésicas de laboratorio
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Geologia Cristalografia

Basico
Quimica
(6 ECTS)

Bioquimica y Quimica | Bioguimica* 6
Bioldgica

Bésico
Enologia
(6 ECTS)

TFG QUIMICA-SEXTO CURSO (Obligatorio)

11° Semestre Créditos
40208041  Trabajo Fin de Grado Quimica 18

Introduccién a la Enologia y | Introduccion a la Enologia y Cata de vinos 6
Cata de vinos

Optativo
Enologia
(6 ECTS)

* A cursar como asignatura del médulo Fundamental del Grado en Quimica
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