ANEXO 1

ASIGNACION PROVISIONAL DE TRABAJOS FIN DE MASTER (MASTER EN VITIVINICULTURA EN CLIMAS CALIDOS. PERFIL PROFESIONAL).

CURSO 2013-14

Propuesta aprobada por la Comision de TFM del Méaster en Vitivinicultura en Climas Calidos (24 de julio de 2014)

coDIGO
VI-CAIV-01

VI-FGB-01

VI-TDA-01

VI-TDA-02

VI-TDA-03

VI-TDA-04

VI-FEMJ-01

VI-GBSC-01

EMPRESA

Q1132001G. Universidad de

Cadiz. CAIV
G11896370. Fundacion
Gonzalez Byass.
B11631033. TECNOLOGIA Y
DESARROLLO
AGROALIMENTARIO S.L.
(BODEGAS LUIS PEREZ)
B11631033. TECNOLOGIA Y
DESARROLLO
AGROALIMENTARIO S.L.
(BODEGAS LUIS PEREZ)
B11631033. TECNOLOGIA Y
DESARROLLO
AGROALIMENTARIO S.L.
(BODEGAS LUIS PEREZ)
B11631033. TECNOLOGIA Y
DESARROLLO
AGROALIMENTARIO S.L.
(BODEGAS LUIS PEREZ)
G11611415.

MARCO DE JEREZ.

B11889789. GONZALEZ BYASS
SERVICIOS CORPORATIVOS S.L.

FEDEJEREZ.
FEDERACION DE EMPRESAS DEL

PERFIL DE ACTIVIDADES
Produccion Vitivinicola

Produccion vitivinicola.

Produccion vitivinicola

Produccion vitivinicola

Produccion vitivinicola

Gestion vitivinicola

Gestion Vitivinicola

Produccioén Vitivinicola

TUTOR/es
Miguel Palma Lovillo

Enrique Montafes
Primicia

Remedios Castro
Mejias

Remedios Castro
Mejias

Ramon Natera Marin

Remedios Castro

Mejias

Carmelo Garcia Barroso

Carmelo Garcia Barroso

Alumno/a
Jorge Bernal Ortegdn

M2 Teresa Cebrian

Gonzélez
Catalina Garcia Peralta

Carmen Castro Vazquez

José Andrés Lucena
Garcia

Sofia Gago de Bernardi

Pilar Garcia Martinez

José Argudo Lopez de
Carrizosa



ASIGNACION PROVISIONAL DE TRABAJOS FIN DE MASTER (MASTER EN VITIVINICULTURA EN CLIMAS CALIDOS. PERFIL INVESTIGADOR).

CURSO 2013-14

Propuesta aprobada por la Comision de TFM del Méaster en Vitivinicultura en Climas Calidos (24 de julio de 2014)

coDIGO
VI-VFR-01

VI-FPTV-01

VI-GBJ-01

VI-EYBG-01

VI-JIMAS-01

TITULO TRABAJO

Seguimiento del ciclo bioldgico de Planococcus ficus y P.
citri en el marco de Jerez e incidencia sobre la vinificacion
en blanco y tinto

Efectos del deshojado y aclareo de racimos, sobre la
calidad de la uva, en la variedad Garnacha negra en la D.O.
Montsant

Obtencion de aguardientes a partir de diferentes varietales
mediante doble destilacién y destilacion por columnas.
Ensayos de envejecimiento

Seleccion de bacterias lacticas autdctonas para el control
de la acidez en mostos biodinamicos de pH elevado

La Empresa Familiar bodeguera: Las Mejoras Autondémicas
por las Adquisiciones Lucrativas “mortis-causa” e “inter
vivos” del Patrimonio Empresarial o Profesional (empresas
individuales, negocios profesionales y participaciones de
entidades).

TUTOR/es
Maria
Albarran

José

Remedios Castro Mejias

Carmelo Garcia Barroso

Maria Carbu Espinosa de los

Monteros
Felipe Romero Garcia

Serrano

Alumno/a
Violeta Fernandez
Rodriguez
Francisco Javier

Castario Espinilla

Miguel Flores Toscano

Eugenia Yaiza
Benavent Gil

José Manuel Aguayo
Serrano



