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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

2035 Resolucién de 27 de enero de 2014, de la Universidad de Cadiz, por la que se
publica el plan de estudios de Graduado en Enologia.

Obtenida la verificacion positiva del plan de estudios por el Consejo de Universidades,
previo informe positivo de la Agencia Andaluza del Conocimiento de fecha 8 de noviembre
de 2011, y una vez establecido el caracter oficial del titulo por Acuerdo del Consejo de Ministros
en su reunion de 16 de diciembre de 2011 (publicado por Resolucién del Secretario de Estado
de Universidades de 21 de diciembre de 2011 en el BOE numero 5, de 6 de enero de 2012).

Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el articulo 35.4 de la Ley
Organica 6/2001, de Universidades, en la redaccion dada por la Ley Organica 4/2007, ha
resuelto ordenar la publicacion del plan de estudios conducente a la obtencion del titulo
oficial de Graduado en Enologia por la Universidad de Cadiz, que quedara estructurado
segun figura en el anexo de la presente Resolucion.

Cadiz, 27 de enero de 2014.—El Rector, Eduardo Gonzalez Mazo.

ANEXO

Plan de estudios conducente al titulo oficial de Graduado en Enologia por la Universidad
de Cadiz

Rama de conocimiento: Ciencias.
Centro de imparticiéon: Facultad de Ciencias.

Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia:

Tipo de materia Créditos
Formacién basica ............ ... .. ... ..... 60
Obligatorias .......... ... ... ... . .. 102
Optativas ......... ... .. ... .. 60
Practicas externas (obligatorias) .. ............. 9
TrabajodefindeGrado ...................... 9
Créditostotales .. ..................... 240

Estructura de las ensefianzas por médulos y materias:

Médulo Materia Asignaturas vinculadas ECTS|Curso Organizacion Caracter
temporal

Biologia. Biologia. 6 1.° |Semestre 1.° |Basica.

Bioquimica. Bioquimica. 6 1.° |Semestre 1.° |Basica.

. Fisica I. 6 1.° |Semestre 1.° |Basica.

Fisica. — .

Fisica Il. 6 2.° |Semestre 1.° |Basica.

L. Matematicas . 6 1.° |Semestre 1.° |Basica.
Basico. i " el 3
Matematicas. Matematicas Il. 6 1.° |Semestre 2.° |Basica. S
Estadistica. 6 1.° |Semestre 1.° |Basica. g
Quimica I. 6 1.° |Semestre 1.° |Basica. ::
Quimica. Quimica . 6 1.° |Semestre 2.° |Basica. :'o:
Operaciones basicas de laboratorio.| 6 1.° |Semestre 2.° |Basica. g
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Médulo Materia Asignaturas vinculadas ECTS|Curso O"t%?:ri)zcizilén Caracter
Cultura vitivinicola. 6 4.° |Semestre 2.° |Obligatoria.
Economia y gestion de la empresa| 6 3.° |Semestre 2.° |Obligatoria.
Aspectos legales, sociales y| Vitivinicola.
€conomicos. Gestién medioambiental en la| 3 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
industria vitivinicola.
Normativa y legislacion vitivinicola.| 3 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Bioquimica y microbiologia|Bioquimica enolégica. 6 3.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
enoldgicas. Microbiologia enolégica. 6 | 3.° [Semestre 1.° |Obligatoria.
L ... |Composicién quimica de vinos y| 6 3.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Composicion y caracterizacion| yarivados.
Fundamental. de vinos y derivados. Andlisis y control quimico enoldgico.| 6 | 3.° |Semestre 2.° |Obligatoria.
Practicas integradas enolégicas. |Practicas integradas enoldgicas. 6 3.° [Semestre 2.° |Obligatoria.
Tecnologia e ingenieria enoldgica.| 6 3.° |Semestre 2.° |Obligatoria.
Tecnologia enolégica. Andlisis sensorial. 6 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Elaboraciones especiales. 6 4.° |Semestre 2.° |Obligatoria.
Edafologia. 3 3.° [Semestre 1.° |Obligatoria.
Viticultura. 6 3.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Viticultura. Practicas integradas de viticultura.| 6 3.° |Anual. Obligatoria.
Genética y mejora de la vid. 3 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Técnicas viticolas y proteccion. 6 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Practicas en bodegas. Practicas en bodegas. 9 4.° |Semestre 2.°. |Practicas.
o Practicas enoldgicas avanzadas. |Elaboracion del Jerez. 3 | 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
ApllcaC|one:s y Vinificaciones. 3 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Proyecto fin de|Proyecto. - .
Grado. Proyecto. 6 4.° |Semestre 1.° |Obligatoria.
Trabajo fin de Grado. Trabajo fin de Grado. 9 4.° |Semestre 2.° [Trabajo fin
de Grado.
Informatica. Informatica. 6 2.° |Semestre 1.° |Optativa.
Ingenieria de procesos. Ingenieria de procesos. 6 2.° |Semestre 2.° |Optativa.
Biologia animal y vegetal. 6 2.° |Semestre 1.° |Optativa.
Intensificacion en biologia. Genética. 6 2.° |Semestre 2.° |Optativa.
Microbiologia. 6 2.° |Semestre 2.° |Optativa.
Optativo. Quimica analitica I. 6 2.° |Semestre 1.° |Optativa.
o o Quimica analitica . 6 2.° |Semestre 2.° |Optativa.
Intensificacién en quimica. — — -
Quimica organica. 6 2.° |Semestre 1.° |Optativa.
Termodinamica y Cinética. 6 2.° |Semestre 2.° |Optativa.
Introduccién a la enologia y la|Introduccion a la enologia y la cata| 6 1.° |Semestre 2.° |Optativa.
cata de vinos. de vinos.
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