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CODIGO TITULO Y RESUMEN BREVE TUTOR (ES)
EN-IQTA-01 Estudio y optimizacion del método de inoculacion superficial de levaduras de velo de Victor M. Palacios Macias/Ana M.
flor. Roldan Gémez

Resumen: El objetivo de este trabajo es estudiar diferentes métodos de inoculacién de
levaduras de flor para la crianza biolégica de vinos en cultivo superficial. Se estudiaran
de forma comparativa diferentes métodos de inoculacién en supetficie y en cultivo
sumergido. Se analizara la eficacia y la reproducibilidad de cada uno de los métodos,
con el objeto de optimizar las condiciones de operacion. Se analizara la influencia del
estado de crecimiento del in6culo y su actividad (liso, rugoso y envejecido) en la
eficacia de la inoculacion. Posteriormente, una vez establecido el protocolo mas
reproducible y eficaz de inoculacidén, se realizaran ensayos industriales en botas con

vinos de crianza biolégica.
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EN-IQTA-02

Empleo de levaduras de velo de flor en la fermentacion alcohdlica de mostos de Jerez Victor M. Palacios Macias/ Ana M.

para la produccion de vinos blancos.

Resumen: Estudio del efecto del uso de indculos de levaduras de velo de flor en la
fermentacion alcohdlica de mostos destinados a vinos blancos, con el objetivo de
producir nuevas tipologias de vinos en la zona. Se realizaran ensayos de vinificacion a
escala de laboratorio empleando mostos de distintas variedades de uva. Se caracterizara
la materia prima (azucares, pH, acidez total, etc.), se realizaran las correcciones del
mosto y la inoculaciéon de las levaduras de velo asi como la de na comercial como
testigo. Se llevara a cabo un seguimiento de la fermentaciéon alcohélica mediante
medidas de densidad, pH, acidez total, temperatura y biomasa. Una vez finalizada la
fermentacion se llevaran a cabo las operaciones de acabado (clarificacion y filtrado) y
un analisis fisicoquimico de los vinos (% alcohol (v/v), pH, acidez total (g/L THo),
acidez volatil (g/L), sulfuroso (mg/L) y petfil de alcoholes superiores, asi como un

analisis sensorial.

Roldan Gomez

EN-IQTA-03

Estudio morfolégico, molecular y del potencial enolégico de la variedad de vid Gateta

Resumen: Se realizara una caracterizaciéon morfolégica y molecular de la variedad de
vid Gateta conservada en el banco de germoplasma del IFAPA Rancho de la Merced y
en la vifia de la empresa Manuel Aragén Baizan S.L. Ademas se estudiara el potencial

enologico de dicha variedad para su posible uso en la elaboraciéon de vinos de la tierra.

Ana M. Roldian Gobmez/Ana

Jiménez Cantizano
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CODIGO TITULO Y RESUMEN BREVE TUTOR (ES)
EN-BBSPIQTA-01 Estudio comparativo de las Variedades Tintilla de Rota y Graciano cultivadas en la Emilio Manuel Garcia Suarez/Ana
Provincia de Cadiz. Jiménez Cantizano

Resumen: El proyecto fin de grado que se propone tiene como objetivo aclarar la
identidad de la variedad Tintilla de Rota considerada sinonimia de la variedad
Graciano. Para ello se realizara un estudio bibliografico acompafiado de un analisis

genético, morfoloégico y enolégico de ambas variedades.
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