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ANEXO I. Asignación Definitiva Trabajos Fin de Grado. Grado en Enología. Curso académico 2016-2017

	
	

	CÓDIGO
	TÍTULO 
	TUTOR (ES)
	ALUMNO

	EN-IQTA-01
	Estudio sobre el potencial de variedades blancas del Marco de Jerez en peligro de extinción en la producción de vinos Palo Cortado.
	Ana C. Jiménez Cantizano/ Víctor M. Palacios Macías
	Daniel Martín Guillén

	EN-IQTA-02
	Estudio sobre el pretratamiento del polen para su uso como activador fermentativo en mostos.
	Víctor M. Palacios Macías/ Antonio Amores Arrocha
	Emiliano Soto Merino

	EN-IQTA-03
	Estudio sobre el uso de las algas de estero en la clarificación y estabilización proteica de vinos blancos.
	Ana Mª Roldán Gómez/ Josefina Sánchez García
	Miriam Copano Benítez

	EN-IQTA-04
	Reorientación del itinerario técnico de un vino tinto ya existente (de la viña a la botella).
	Ana Mª Roldán Gómez/ Miguel Aguirre
	Carmen de la Pascua Aragón

	EN-IQTA-05
	Aprovechamiento de las lías de fermentación para el desarrollo de productos de interés alimentario.
	Ana C. Jiménez Cantizano/ Antonio Amores Arrocha
	Pau Sancho Galán

	EN-IQTA-06
	Desulfitación de mostos mediante resinas de intercambio aniónico
	Juan Gómez Benítez/ Cristina Lasanta Melero
	Fernando Panal Chanivet

	EN-IQTA-07
	Estudio del potencial para la crianza biológica de vinos elaborados con variedades blancas autóctonas minoritarias del marco de Jerez.
	Ana C. Jiménez Cantizano/ Víctor M. Palacios Macías
	Mª Teresa Sánchez Arizón

	EN-IQTA-08
	Recuperación de una viña abandonada para elaborar un vino blanco
	Ana Mª Roldán Gómez/Ana C. Jiménez Cantizano
	Sergio Cano Fernández

	EN-IQTA-09
	Caracterización de la evolución de la graduación alcohólica y de los parámetros enológicos básicos durante el envejecimiento de vinos dulces.
	Juan Gómez Benítez/ Cristina Lasanta Melero
	María Barbadillo Arizón

	EN-IQTA-10
	Detección e identificación de la especie de moquito verde dominante en los viñedos de Explotaciones Agrícolas Sanluqueñas, S.A (Bodegas Barbadillo, S.L.).
	Ana C. Jiménez Cantizano/Catalina Aveledo Ruíz
	Mª Dolores Mainé Pérez

	EN-BBSP-01
	Seguimiento de levaduras secas activas (LSA) empleadas como inóculo para la fermentación alcohólica de mostos de uva blanca. Comparativa entre diferentes tipos de inoculación de los mostos.
	María Carbú Espinosa de los Monteros/ Victoria Eugenia González Rodríguez
	Miguel Ricardo Cabañas Penagos

	EN-BBSP-02
	Caracterización microbiológica de diversas levaduras como posibles candidatas a ser empleadas como inóculo de las fermentaciones alcohólicas del mosto de uva.
	María Carbú Espinosa de los Monteros/ Victoria Eugenia González Rodríguez
	Andrés Felipe Avendaño Orozco

	EN-QAIQTAL-01
	Fermentación maloláctica: estudio de coinoculación y adición de virutas de madera.
	Mª de Valme García Moreno/ Ana Mª Roldán Gómez
	Zhao Feng

	EN-QA-01
	Diseño de una mezcla de chips de roble de distintos orígenes botánicos para el envejecimiento de destilados.
	Dominico A. Guillén Sánchez/ Mª Carmen Rodríguez Dodero
	Gerardo López Pedrosa

	EN-QA-02
	Aplicación de la energía microondas al envejecimiento de diferentes productos enológicos.
	Remedios Castro Mejías/ Enrique Durán Guerrero
	Lorena Díaz Guzmán

	EN-QA-03
	Estudio y desarrollo de un método de maceración acelerada de licores elaborados con holanda mediante el uso de energía de ultrasonido.
	María Valme García Moreno/ Manuel Jesús Delgado González.
	Francisco Javier Montes Rosales

	EN-QA-04
	Determinación de la composición fenólica en distintas variedades de uva
	Miguel Palma/ Zulema Piñeiro
	Esperanza Gil Sánchez

	EN-IQTABBSP-01
	Estudio de la influencia de los azúcares en la evolución de las levaduras de velo de flor.
	Víctor M. Palacios Macías/ María Carbú Espinosa de los Monteros
	Álvaro Rodríguez Rivada

	EN-IQTABBSP-02
	Requerimientos para impulsar el cultivo de la uva de mesa en Andalucía.
	Ana C. Jiménez Cantizano/ Emilio M. García Suárez
	Luis Carnicer Romero

	EN-OE-01
	Implementación de sistemas Lean (5-s) en una Bodega 
	Ángel Cervera Paz
	Santiago Gómez Veiga

	EN-DP-01
	Una aproximación general al marco jurídico e institucional de la venta a granel del vino amparado en el ámbito de la DO Jerez-Manzanilla de Sanlúcar
	Manuel Ceballos Moreno
	José Quesada Herrera
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