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= RESULTADO DEL APRENDIZAJE

Id. Resultados

1 Conocer la problematica de la viticultura en climas calidos

2 Conocer las posibilidades de obtencién de productos diversos gracias a las
caracteristicas del clima calido.

COMPETENCIAS

Tipo Competencia

BASICA Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u
oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas,
a menudo en un contexto de investigacién

BASICA Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su
capacidad de resolucién de problemas en entornos nuevos o poco
conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares)
relacionados con su drea de estudio

BASICA Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y
enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una
informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones
sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la
aplicacién de sus conocimientos y juicios

BASICA Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones "y los
conocimientos y razones Uultimas que las sustentan" a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin
ambigledades.

BASICA Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les
permitan continuar estudiando de un modo que habré de ser en gran
medida autodirigido o auténomo
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Tipo Competencia

GENERAL Valorar nuevas situaciones y adoptar decisiones de forma eficaz en el
desarrollo de su labor profesional y cientifica

GENERAL Adaptarse a equipos multidisciplinares para el desarrollo de procesos
y productos profesionales y/o cientifico

GENERAL Contribuir con las habilidades adquiridas a la buUsqueda de la
excelencia en el trabajo que realice el estudiante

GENERAL Analizar e interpretar los resultados experimentales a la luz de las
teorias aceptadas, emitir hipétesis conforme al método cientifico y
defenderlas de forma argumentada

GENERAL Contribuir y fomentar, en contextos académicos y profesionales, al
avance cientifico, tecnoldgico, social o cultural dentro de una
sociedad basada en el conocimiento

ESPECIFICA Profundizar en la problematica de la viticultura del clima calido
ESPECIFICA Distinguir las distintas producciones vitivinicolas en climas calidos
ESPECIFICA Analizar el uso de productos fitosanitarios en vifia

TRANSVERSAL | Saber utilizar las herramientas de informacién y comunicacién que
permitan plantear y resolver problemas nuevos dentro de contextos
relacionados con su area de estudio.

TRANSVERSAL | Conocer la necesidad de completar su formacién cientifica en
idiomas e informatica mediante la realizacion de actividades
complementarias

TRANSVERSAL | Desarrollar habitos de buUsqueda activa de empleo, asi como la
capacidad de emprendimiento

Q. CONTENIDOS

PROGRAMA DOCENTE 2022-23 Pagina 3 de 8



/ . .
N UCA s

PROGRAMA DOCENTE 2022-23

Contenido Descripcion

Estudio de suelo

Variedades de vid cultivadas en zonas de clima célido.

Aplicacion de sistemas SIG a la viticultura

Practicas SiG en viticultura

Técnicas de Cultivo en climas calidos

Plagas de la Vid

Enfermedades Fungicas de la vid

Control de Fitopatégenos en vifias

Mejora genética en vid

Producciones especiales en climas calidos: uva de mesa y
pasas

Factores diferenciadores de la viticultura en climas célidos.

Producciéon Ecolégica en climas calidos

Producciones especiales en climas calidos: la viticultura del
jerez

El clima como factor de la produccién viticola.

(% SISTEMA DE EVALUACION
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Procedimientos de evaluacion

Tarea/Actividades Medios, técnicas e instrumentos Ponderacion
Actividades Los alumnos tendran que preparar actividades | 30 %
Académicamente relacionadas con los contenidos de Ia

Dirigidas asignatura y se subiran al campus virtual.

Asistencia a clases Se realizard un seguimiento de la asistencia | 10 %
mediante parte de firmas o control de
conexién por teledocencia, en caso justificado
de no asistencia presencial a la docencia

tedrica.
Prueba de | Examen tipo test a realizar a través del | 60 %
evaluacion campus virtual

Criterios de evaluacion

Durante el desarrollo del curso se realizaran diversas actividades que se detallan
en el Procedimiento de Evaluacidn y que serviran para realizar una evaluacion
continua del alumno.

-La asistencia a clase y salidas de campo seran OBLIGATORIAS. Sélo se permitira
faltar a dos sesiones, o tarde completa. La falta a una o dos sesiones supondra una
reduccién de la nota del 10 y 20% respectivamente. El alumno que falta a mas de
dos sesiones estara suspenso. Cualquier falta debera estar claramente justificada
con impreso o documento correspondiente (ejem. justificacion médica).

- Se valorara el comportamiento, interés y participacidon del alumno durante en las
diferentes actividades.

- En las AAD se valorard la presentacién, estructura, claridad, concrecién y
adecuacion de las mismas a las actividades propuesta.

- Los alumnos tendran derecho a una prueba de evaluacién global, en las dos
convocatorias extraordinarias posteriores a la convocatoria ordinaria (la del
semestre en el que se imparte).

Esta modalidad de evaluacién deberd ser solicitada en los plazos que el Centro
determine. Los criterios de evaluaciéon y tipo de pruebas a realizar seran
determinados por el equipo docente de la asignatura e informados con suficiente
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antelacién a aqguellos alumnos que la soliciten.

- Serd requisito indispensable para aprobar la asignatura obtener al menos en el
examen final un 5.

“ PROFESORADO

Profesorado Categoria Coordinador
JIMENEZ CANTIZANO, ANA PROFESOR AYUDANTE DOCTOR Si
CONCEPCION

FERNANDEZ ROS, ALBERTO PROFESOR ASOCIADO No
AMORES ARROCHA, ANTONIO PROFESOR SUSTITUTO INTERINO No
CARBU ESPINOSA DE LOS PROFESOR CONTRATADO DOCTOR No
MONTEROS, MARIA
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= ACTIVIDADES FORMATIVAS

Actividad Horas Detalle

01 Teoria 26

04 Practicas de 2

taller/laboratorio

10 Actividades 69,00 Las actividades formativas no presenciales
formativas no contemplaran:

resenciales ) ,
P I - Estudio auténomo del alumno (35 h)

- Realizaciéon de actividades académicas dirigidas
relacionadas con el contenido de la asignatura (34 h)

11 Actividades 2,00 Se realizaran tutorias presenciales y electrénicas
formativas de (correo aula virtual) a peticién de los alumnos o
tutorias grupos de alumnos. En dichas tutorias el profesor
respondera a las dudas y dificultades que muestren
los alumnos.
12 Actividades de 1,00 Las actividades de evaluacién contemplardn tanto la
evaluacion evaluacién continua como la evaluacién final. Las
actividades consistiran en:
- Asistencia.

- actividades académicas dirigidas relacionadas con
los contenidos de la asignatura.
- examen final de la asignatura.

5 BIBLIOGRAFIA

Bibliografia Basica

- Fernando Martinez de Toda (2011). Claves de la viticultura de calidad. Nuevas
técnicas de estimacién y control de la calidad de la uva en el vifiedo. Editorial:
Mundi-Prensa. 2011 (22 Ed.).

- Garcia de Lujan A. (1997). La viticultura del jerez. Mundi-Prensa.
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- Hidalgo Ferndndez-Cano, L y Hidalgo Togores, J. (2011 y 2019). Tratado de
viticultura. Editorial: Mundi-Prensa.

- Martin A., Ramos JL. y Rodriguez M. (2014). Guia de Gestién Integrada de Plagas,
uva de transformacién. MAGRAMA. Madrid.

- Organisation Internationale de la Vigne et du Vin (OIV) (2009). 2NDE Edition de las
Liste des Descripteurs OIV pour les Variétiés et Especes de Vitis. Ed. OIV, Paris,
France.

- Pearson, R.C. and Goheen A.C. (2011). Plagas y enfermedades de la vid. The
American Phytopathological Society. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

- Reynier A. (2012). Manual de Viticultura. Editorial Mundi-prensa libros S.A. (62
edicion revisada y ampliada).

- Garcia-Garcia, J. I., Marin-Aragén, D., Macia, H., & Jiménez-Cantizano, A. (2021).
Vinamecum: A Computer-Aided Method for Diagnoses of Pests and Diseases in the
Vineyard. Applied Sciences, 11(10), 4704.

Bibliografia Especifica
- Agrios G.N. (2005). Plant Pathology. Elsevier Academic Press, London. 52 Edicion
Bibliografia Ampliacion

Articulos de investigacién publicados en revistas indexadas con JCR.

El presente documento es propiedad de la Universidad de Cadiz y forma parte de su Sistema de Gestiéon de Calidad Docente.

En aplicacion de la Ley 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, asi como la Ley 12/2007, de 26 de
noviembre, para la promocién de la igualdad de género en Andalucia, toda alusién a personas o colectivos incluida en este documento estara
haciendo referencia al género gramatical neutro, incluyendo por lo tanto la posibilidad de referirse tanto a mujeres como a hombres.
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